
&mamms med rmassarPcnekräm

ingnedienser

i-ri::*ei*ir*nci* kräm s*n'l toppas meei ananas och passionsfrukt s6fu 5r:r;i;;t-1:

irgestlve kex. Perfekt ciessert!
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Gör så här

1.S:nula sönder kexen och sigll ; srnci-

Låt svalna.

2. Vispa ihcp ntascarpone, gradi*. i;rir=

florsocker och vaniljsocker mec e;r

ballongvisp.

å.:ranastopping

3. Fintärna ananasen och biar:,ia rned

passionsfrukt, ;'nvnts n-i ;i-::,-i

4. Breci ut rnascai'ponekrärnen i :i*

koppar eiler skålar de ska :i€I'"'eläS !

och toppa med i'lexsmuici ccl

ananas. Se;-vera uotu *naPa; v- ic

sician on:"
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