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,ff Ananaspaj med
1i : kokos och smuldeg

E 4 portionerC 45 min
Bak & dessert

Med ananas, mango oclr
kokos blir smulpajen
exotiskt god!
Tillsammans med en
kllck vaniljvisp har du en
dessert som gör succ6!

Blanda mjöl, kokos och socker. Tillsätt
tärnat smör. Blanda snabbt sarnman till en
smulig deg.

Fyllning: Skala, ta bort mittendelen och
tärna ananasen, Lägg ananas och mango
i en smord ugnsform. Droppa över lite
citronsaft. Strö på smuldegen.
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ängredienserGör så här
- 3 d! vetemjöi

41/t/2

dl kokosflingor

- 1 dl strösocker

- 150 g smör, kallt

Fyllning

- 1 färsk ananas

- 250

g tärnad mango,

gärna fryst

- % tsk citronjuice

Garnerin.g :

n. Sätt ugnen pa 200 grader.

2.

J.

4- Grädda i mitten av ugnen,2A-25 min.

5. Garnera ev med valfri frukt.


