¥ Ananaspaj med

 kokos och smuldeg

- O 4 portioner® 45 min
- Bak & dessert

Med ananas, mango och
kokos blir smulpajen
exotiskt god!
Tillsammans med en
klick vaniljvisp har du en
dessert som gor succé!

IngredienserGor sa har

— 3 dl vetemjol

dl kokosflingor

~— 1 dl strosocker
— 150 g smor, kallt
- Fyllning

— 1 farsk ananas
— 250

g tarnad mango,
garna fryst

— Y2 tsk citronjuice

Garnering

1.

Satt ugnen pa 200 grader.

Blanda mjol, kokos och socker. Tillsatt
tarnat smoar. Blanda snabbt samman till en
smulig deg.

Fyllning: Skala, ta bort mittendelen och
tarna ananasen. Lagg ananas och mango
I en smord ugnsform. Droppa over lite
citronsaft. Stroé pa smuldegen.

Gradda i mitten av ugnen, 20-25 min.

Garnera ev med valfri frukt.



