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ANANASSMULPA P =

God och saftig ananas krygiﬁﬁd med ingefira tillsammans med ett krispigt kokos-smultacke blir verkligen
supergott. Detta recept smulpaj gar dessutom valdigt snabbt att gora.

 Tid: 30 minuter, varav 14 minuter i ugnen,
.2 3-4 portioner
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FYLLNING:
e 350 g (avrunnen vikt) ananas | bitar

o 1.5 tsk potatismijot

e 2 krm ingefdra
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. Mat upp kokosflinger, vetemjdl, strésocker ach vaniljsocker i en burke. Rér om sa det blir blandat,
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2. Tillsatt smdoret skuret i mindre bitar.

LAt detta sta framme | rumstemperatur medan du gr ndsta steg (for att smoret ska bli mjukt).
3. Om du kdper ananas i konservburk s& hall av juicen ordentligt.

Lagg (val avrunna) ananasbitar | en liten ugnssaker form.

Sikta Over potatismjdl och ingefara.
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. Nyp ihop smuldegen for hand till en smulig deg. (Man kan dven anvanda elvisp med vispar)
Fordela smuldegen ovanpd ananasbitarna.

_Gradda i mitten av ugnen i 200°C i ca 14 minuter tills pajen fatt fin gyllene farg.
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& LAt ananassmulpajen svatna och servera girna med vispad gradde eller vaniljglass.

" HALLBARHET OCH FORVARING:

Forvara dverbliven ananaspaj | kylskap dér den haller sig minst 5 dygn.
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