
Dessert:

PG och Benkas menY. 29 okt2019

Skala och skär äpplen i bitar, blanda äpplena med kanel

och socker i en skål och skaka om det hela' Lägg sedan det

i en smord form.

Förbaka i L75 gr i mitten av ugnen ca 12 min' Höj sedan

värmen till 210 gr. Blanda ihop toppingen med händerna'

Ta ut formen ut ugnen octr fördela toppingen över

äpplena.

Grädda ytterligare ca 12-15 min tills det fått fin färg'

ÄpprrrRKA på MÄKLARHUSETS vls

3 st äpplen

1 tsk socker

}4 tsk kanetr

Topping

15O gr smör

2,5 d& vetemjöl

2 dl ocos
1}{ dl socker

}{ dl sirap
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