Forratt Avocado & mango

A4y o £33 P
12 portioner

3 mango
6 avokador
3 burk kraftstjartar

Dressing
1 1/2 dl sweet chilisas

3 citron (juice)
3 msk mild olivolja
6 msk hackad koriander

Skala, karna ur och skar mango och avokado i tunna skivor.
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Fordela pa ett stort fat eller pa portionstallrikar. Fordela kréaftstjartar over.

Ror ihop en dressing av sweet chilisas, juice fran citron, mild olivolja och hackad
koriander och skeda éver. Garnera med koriander.

Dessert

r
|

Ananaspaj med kokos o smuldeg (12 port)

— 9 dl vetemjol

— 4, dl kokosflingor

— 3 dl strosocker

— 450 g smor, kallt

Fyllning

— 3 farsk lananaser

— 750 gH[éimad Lmangof, girna frystl

— 1% tski citronjuice

Garnering

—|valfri frukt och hallon, t ex passionsfrukt och physalis




