Blabirspaj

Ingredienser:

200 gram
smor
1.5dl
socker
2 tsk
bakpulver
2 msk
vaniljsocker
4 msk
sirap
5dl
Vetemjol/ragsikt
5dl
blabir

Gor sa hir:
1. Micra smoret for mjuk konsistens.
2. Blanda samman smor och socker.
3. Ror ner bakpulver, vaniljsocker och sirap i smorblandningen.
4. Ror 1 mjolet till onskad smulighet.
5. Hall blabdren i en pajform. (Alternativ strd socker 6ver)
6. Str6 degen 6ver och gradda pa 200 grader i ca 30min. (Gor ingenting om den stir inne
langre)

Serveras med vaniljsas och kanske en graddklick



