Chevréost i ugn

Ingredienser: Chévreost, surdegsbréd, valnétter, honung, ruccola
Gor sa har

. Satt ugnen pa 225 grader.

. Hacka valnétterna grovt. Rosta surdegsbrédet i brodrosten eller |
stekpannan med en skvitt olivolja. Placera brédskivorna pa en plat med
bakplatspapper emellan. Lagg chévre skivorna pa brédet och stro éver de
hackade valnétterna.

. Séatt in i ugnen ca 5 min eller tills chévren bérjar smailta.

. Under tiden som férratten gratineras i ugnen, dela upp rucolasalladen pa
fyra tallrikar.

. Ta ut férratten ur ugnen och placera pa rucolab?ddarnaﬂnﬁg_{la;hypnungen
over.




