Grillad halloumi med réikor

Rékor, basilika och rédisk blandas ihop och blir till en tilltalande valsmakande sallad. Halloumi som &r vandas n3

varv pa grillen i kombination med salladen &r en h&jdare och passar utsékt som forritt eller tillbehr.

GOr s@ hdr
Skala, dela och strimla réditken. Strimla basilikabladen. Hill av rikorna.

Blanda rodIick, basdika, rikor, olivolja och citronjuice. Smaka av med salt och
peppar.

Skar halloumin i 1/2 cm-tjocka skivor. Stek eller grilla ostskivorna. Servera med
réksalladen.

Tips

Halloumni &r en cypriotisk ost gjord p8 farmjslk. Den har en salt och syrlig smak
med en lite seg konsistens som gor den lamplig att steka och grilla. Serverz till
grillad eller stekt fisk samt kokt potatis.

Ingredienser

1liten r&disk

8 basilikablad

1 burk rakor i lake (2 360 g)
1/2 dl olivolja

2 tsk citronjuice

1 paket halloumiost (3 250 g)
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