
eilad Hhrmi med rfikor
Räkor, basilika och rödlök blandas ihop och blir till en tilltalande välsmakande saltad. Halloumi sorn får vändas nå
varv på grillen i kombination med salladen är en höidare och passar Lrtsökt som fönätt eller tillbehör,

Gorså fxir hgrediensa {poRx{
skala, deta och strimla rödlöken. strimla basilihbladen- Häll av räkorna l liten rödlök

Blanda r(Hlök bala räkor, olivolja och citronjuice- Srnaka av med salt ocfr I basilikablad
peppar. lbu* räkor ilake (å 3GO B)

Skär hatloumin i V2 cm-tjocta skivor. Stek eller grilla osskivorna. Serrrera rned U2 dl olivolf,r
räkalladen- 2 tsk citroniuice

l paket halloumiost (å 250 g)

Tips

Hdloumi * en cypriotisk ost gjord på fårmjörk Dsr ha en sah och syrlig srnak

a- aed en lite seg konsistens som gör den lämplig att st*a och grilla, Serwa Ull
grillad eller stekt fisk samt kol« potatis.


