30 MIN | MEDEL

Kassler med férskpotatissallad med
sparris och senapsdressing

Varigt vérre! Sparris- och potatissallad med en god
senapsdressing serveras till skivad kassler och kan
med férdel njutas i varsolen om vadret villl

GOr s@ har
Borsta, skolj och koka potatisen mjuk i saltat vatten.

Skar bort ca 2 cm av nedre delen pa sparrisen. Dela
sparrisen i 3 delar. Koka den ca 3 minuter i saltat vatten.
Hall av vattnet och Iat den ligga i kallt vatten nagon
minut. Hall av vattnet och [at torka lite.

Skolj salladen och hacka grasloken.

Blanda samman ingredienserna till dressingen i en stor
bunke. Smaka av med salt och peppar.

Dela potatisen och vand ner den och sparris, graslok och
salladen i dressingen.

Servera salladen med kasslern.

For alla

Ratten &r fri fran gluten, laktos, mjdlkprotein och agg.

Ingredienser 4 PORTIONER

900 g farskpotatis

250 g grén sparris

1/2 pase medelhavsmix sallad (a 125 g)
1/2 kruka gréaslok

500 g skivad kassler

Dressing

1 msk dijonsenap

1 msk olivolja

1 msk vitvinsvinager
1 msk vatten

salt och peppar

https://www.ica.se/recept/kassler-med-farskpotatissallad-med-sparris-och-senapsdressing-715119/
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