Kottfars och potatisgratang 6 portioner

P Drygt 1 kg potatis  /
| O ® 500 g kottfars
[ ® 3vitiksklyftor
j = ® 3dicreme fraiche
“ ® 1.5dl tomatpuré
® 1 tsk sambal ocelek |—>
® 1 gronsaksbuljongtdrning —
® Salt och vitpeppar —
+< ® 3dlvispgradde
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Skala och skiva potatis. Fras kottfarsen smulig. Pressa ner
vitlok. Ror ner creme fraiche, tomatpuré och sambal oelek.
Varm upp. Lagg i buljongtarning och lat smalta. Smaka av med
salt och vitpeppar.

Fyll en smord ugnsform med ett lager skivad potatis. Salta pa
potatisen. Tack med ett lager kéttfars. Varva sa tills det ar slut.

Hall pa vispgradde. Toppa med riven ost.

Tillaga mitt i ugnen 225° tills potatisen ar mjuk (30-40 min)



