
Köttfärs och potatisgratäng 6 portioner
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Ag r 3 dl uispgrädde ,,,,

. Topping: Riven osi r/*.-åE--;t-.'@ . './

Riven morot serveras till
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Gör så här: l,crr rr r, ä1/ Låt'1*rn ?** , å å* fr- ':- - I

Skala och skivä pötatls. Fräs költfårsen smulig. Pnessä Rer

vittök. Rör ner creme fraiche. tor*atpurö och sambal oelek.

Vårm Lipp.Lågg ibuljongtärning ach lat sn":älta. Snraka av nred

salt scht vitpeppar.

Fytn en sm*rd ugnsfcrm rned ett lager skivad p*tatin. §alta på

potatisen. Täck rfi*d ett lag*r köttfärs. Varva så tills d,*t är s[ut.

Hå*l på vlspgrädd*" T*ppa rned riven sst.

Tillaga mitt i *gnem e25" tillr patatisen iir ntiuft i3*-4* n'r*ni


