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LAXRORA

(=) 13 kommentarer

Laxrora ar ett gott och enkelt recept pa en forratt med kallrokt eller gravad lax som gar snabbt att gora.
Servera garna roran pa hembakt brod eller rostade skivor som man kan skéra pa diagonalen.

7 Tid: 20 minuter

49 4 portioner

I ngwdé&%\em:

» 0,5 stliten rod 16k
o eller 2-3 msk skuren graslok

» 1dl créme fraiche

» 1 msk pressad citron

» 0,5 tsk salt

» 1 krm vitpeppar

o 0,5 dl klippt dill farsk eller fryst
» 150 g kallrokt eller gravad lax

Enkelt recept p& en god férrétt med laxréra. Jag
serverade min pd hembakt formbréd.

GARNERING:
« 0,5 st citron

Gér 68 bin:
1. Hacka r6d [0k i sma bitar.

2. Mat upp créme fraiche, pressad citron, salt och vitpeppar i en liten skal. Tillsatt den hackade roda
I6ken. Blanda.

3. Hacka dillen och tillsatt den. Blanda.
4. Skar laxen i sma bitar. Tillsatt den.
5. Blanda. Nu ar laxroran klar. Lat sta i kylskap fram till servering.
6. Fordela laxroran pa valfritt brod. Garnera med halv citronskiva. Servera.
(Forslag pa brod ar t.ex. formfranska eller kopt bréd som man rostar, skar garna pa diagonalen for

mindre bitar.)

« TIPS & TRICKS:
Gor garna dubbel sats.

) HALLBARHET OCH FORVARING:
Férvara roran i kylskap fram till servering. Gér den garna kvallen innan.
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