Forratt

Toast med leverpastej och smorstekta kantareller

Skar bort kanterna. Vil ni smor steka brodet — upp till dig/er.
Bred pa rikligt med leverpastej och kantarell pa. Serveras varmt.
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Varmratt

Flask med loksas

Stek flasket i smor i stekpanna sa det far en fin krispig yta. Peppra lite.
Varm mjolk och gradde i en kastrull. Skala och strimla 16k och lagg den i
en kastrull med smor i. Lat den svettas lite. Red av med lite mj6l och hall
over den varma mjolkblandningen. Smaka av med salt, peppar och
socker.

Dessert

Appelkaka

3-4 dpplen (till en pajform) Topping: 150 gr smdér, 2,5 dl vetem;jol
1 tsk socker 2 dl kokos, 1,5 dl socker, 0,6 dl sirap
15 tsk kanel

Skala och skér dpplen i bitar. Bland bitarna med kanel och socker.
Lagg de blandade dppelbitarna i en smord form

Forbaka i 175gr i cirka 12 min. H6j varmen till 210 gr.

Blanda toppingen, ta ut formen ur ugnen, fordela degen 6ver dpplena

Gradda ytterligare ca 12-15 min till fin farg. Serveras med vispgradde.



