4 portioner
Du behover

1 rédI6k

80 g l6jrom

1 knippa graslok
1 dl graddfil

Raraka:

8 medelstora potatisar

smor att steka i

GGOr sa har

- Riv potatisen grovt till en smet. Férvarm stekpannan, lagg i en rejal klick
smor och lat den bli gyllenbrun. Krama ur vatskan. Forma en bulle av 1/4 av
smeten, lagg den i pannan och platta ut den med stekspaden.

. Stek ca 3 minuter pa varje sida i ganska hog véarme tills rakan &r gyllenbrun
och lite frasig. Lagg rakan pa hushallspapper s3 att fettet rinner av. Stek de
andra tre pa samma satt. Lagg en raraka pa varje tallrik.

Skala och hacka rédigken fint. Klipp grasloken i sma fina bitar. Férdela
rodIok, grasidk och 16jrom péa varje réraka. Servera genast med iskall
graddfil.



