Sjomansbiff | ugn

600 g 1ovbiff, strimlat
600 g potatis
3smd gulaldkar

1 klick smaor
Flingsalt
Vitpeppar

Timjan

50 ¢l morkt 61, tex.
Goblins

1,5 msk oxfond
3dlvatten

1lagerbiad

vintips

LYNX Cabernet
e Sauvignon
139 kr

KOP139KR

och varva sedan potatis, kott och 16k i en gjutidarnsgryta med
ock. Krydda mellan varven med lite flingsalt, vitpeppar och

timjan. Hall till sist Gver ol, vatten och oxfond. Lagg i lagerblad,
satt pa locket och tillagai 2 h.



