Stekt torsk med kapris och persiljesmor

Koka potatisen i saltat vatten.
Skir tomaterna i halvor. Hacka persiljan.

Stek fisken i hilften av smoret ca 4 minuter, ds dver smoret under stekningen.
R&r i resten av smoret, persilja och kapris i stekpannan och lat smoret smélta.

Servera fisken i kaprissmoret med tomater och potatis.

Ingredienser

2250 potatis

2 1/2 forp romantica tomater (a 400 g)
2 1/2 forp farsk persilja (a 20 g)

1250 g rimmad torsk

15 msk smor

5 msk kapris



