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Vasterbottensoppa -
soppa med
vasterbottensost

Sa har gor du
® 25 minuter
1. Skolj och strimla purjoloken. Fras den
ldngsamt i smor, cirka 5 minuter. P
over mjol. Spad med vin, vatten, n

Ingredienser och fond. Koka sakta 5-10 minuter, ror
¥§ s bufféportioner da och da.

® 1/2 purjolok 2. Tafran varmen. Blanda ihop aggula och
® 3 msk smor gradde och vispa ner i soppan. Stall

o

tillbaka pa spisen och vérm nagon

e 2 msk mjol , . . .
minut. Soppan far inte koka mer.

e ) dlvitt vin
e /4 dl| vatten
e 4.dl mjolk, 3%

® 2 msk gronsaksfond

3. Tafrdn varmen och blanda i osten. Rér
tills den smalt. Smaka av med salt och
peppar.

® 1 dggula 5 . _—

58 den far inte koka. Soppan ar dven zo
e 1dlvispgradde ljummen. Hall upp och toppa med
e 4 dl grovriven radisor och sockerarter.

vasterbottensost
® salt
® nymald peppar
Topping
® skivade radisor

e strimlade sockerarter
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