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här gör du

25 minuter

Skölj och strimla purjolöken. Fräs eierr

långsamt i smör, cirka 5 minutr:r" Pucira

över mjö|. Späd rned vin, vatten, nlj*lk
och fond. Koka sakta 5-10 rninr-lten, rör
då och då.

Ta från värmen. Blanda ihcp äggu[a aeh

grädde och vispa ner i soppan" Stäil

tillbaka på spisen och värnn någon
minut. Soppan får inte koka mer.

Ta från värmen och blanda i osten, R,:r

tills den smält. Srnäka av med sait oclr
peppar.

Vid servering: Värn'l soppan försiktigt,
den får" inte koka. Soppan är äv'en go':
ljummen. Häll upp och toppa rned

rädisor och sockerärter.
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