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Ktart!

Tips:

När du vispar smör går det tättare om det är rumsvarmt. Använd
gärna en etvisp. Det vispade smöret som du får över är gott att bre
på hårt etter nybakat bröd.

Vispat brynt smör med matiessitt
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smakrikt brynt smör ger ktassikern matjessittpå kavring en riktig sk.iuts.
Perfekt som förrätt etter tätt tunch tiltsammans med en kattöt.

Provtagat av Arta Mat
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Arlao Svenskt Smör

Matjessittfit6er, skurna i bitar

Liten rödtök

Rädisor

Kokta katla potatisar

Kavring

Hackad färsk ditt och grästök
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Gör så här

1. skiva rödlök och rädisor tunt. Låt tigga i kattt vatten ca 30 min. Då får tök och
rädisor en mildare smak. Skiva potatisen.

2. Bryn hätften av smöret så att det får en nötig smak.

3. Vispa samman nästan attt av det brynta smöret med resterande smör. spar
ett par matskedar tiI serveringen.

4 Stek kavringen i 2 msk av det vispade smöret. Låt torka på hushåttspapper.

5. Vänd matjessittbitarna i örterna.

6' l?ick kavringen med skivad potatis. Lägg på matjessitt. Toppa med tunna
skivor av rödtök och rädisor samt en ktick gräddfit.

7. Avsluta me d en matsked brynt smör innan servering.


