Vispat brynt smér med matjessill

CS 30MIN

Smakrikt brynt smér ger klassikern matjessill pa kavring en riktig skjuts.
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Provlagat av Arla Mat

Ingredienser

4 port

Arla® Svenskt Smér
Matjessillfiléer, skurna i bitar
Liten rodlék

Rédisor

Kokta kalla potatisar
Kavring

Hackad farsk dill och graslok

Ar_ 0® graddfil
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Gor sa har

1. Skiva r6dlk och radisor tunt. Lat ligga i kallt vatten ca 30 min. DA far 6k och
radisor en mildare smak. Skiva potatisen.

2. Bryn hélften av sméret s att det far en nd&tig smak.

3. Vispa samman néstan allt av det brynta smdret med resterande smér. Spar
ett par matskedar till serveringen.

4. Stek kavringen i 2 msk av det vispade sméret. Lit torka pa hushallspapper.
5. Véand matjessillbitarna i 6rterna.

6. Tack kavringen med skivad potatis. Ldgg pa matjessill. Toppa med tunna
skivor av rédlok och radisor samt en klick graddfil.

7. Avsluta med en matsked brynt smérinnan servering.

Klart!

Tips:

Nar du vispar smor gar det lattare om det &r rumsvarmt. Anvand
garna en elvisp. Det vispade smdret som du far éver &r gott att bre
pa hart eller nybakat bréd.



