APPELKAKA

Triden dignar trots att frysen &r fylld med dppelmos och att det bakas dppelpajer och
dppelkakor mest hela tiden. En som gar hem i alla ldgen &r dppelkaka med toscatiicke.

(8-10 bitar)

100 g smor

2 dgg

1 1/2 dI strosocker

1 1/2 dl vetemjol

2 tsk vaniljsocker

2 dpplen

1/2-1 tsk kanel

Glasyr:

3/4 dI strésocker

50 g flagad mandel

1 msk vetemjol

1 msk mjolk

50 g smor

Till servering:

ev en klick vispad gradde

Beredning: Smilt 100 g smor. Lt svalna. Vispa dgg och socker luftigt. Blanda i mj6l och
vaniljsocker. Tillsdtt det smilta smoret. Blanda vil. Hill smeten i en smord och brdad
springform eller pajform.

Skala ev dpplena. Dela , kdrna ur och skér med i tunna skivor. Tryck ner dppelskivorna i
smeten och pudra 6ver kanel. Griadda i 175° varm ugn i ca 25 min. Ta ut kakan och h;

ugnsvérmen till 200°.

Smilt smor och socker till glasyren. Vind ner mandelspan och mjél. Ror ner mjolken. Hall
den varma smeten over kakan och still in den i ugnen igen. Gridda i 8-10 min.



