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Servera jordgubbar och choklad till efterrätt
och du blir hyllad av gästerna vid bordet.
Denna jordgubbsdessert med vit chokladsås
som får en smak av lime är en favorit som är
lika enkel att göra som den smakar gott!

Detta är ett recept från Buff6 nr 5,2003.

Ingreclienser

Portioner:12

.3 ljordgubbar

.6 msk muscavado- eller råsocker

. L Ll2lime (färskpressad juice)

\- SåS

.6 dl vispgrädde

.600 g vit choklad

. 1 1/2 lime (strimlat skal)

Tillservering
. vaniljglass
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Så hör gör du

Bra aä veta när du ändrar antalet portioner
Detta recept är gjort for 4 portioner. När du ändrar antalet
portioner så ändras också mängden i ingredienserna. I

vissa fall kan detta resultera i att tillagningstiden behöver
justeras.

1. Dela jordgubbarna. Blanda dem med socker och rimejuice.
2. Koka upp grädden ien kastrull och ta den från plattan.

Grovhacka chokladen. Rör ner den i grädden och låt den
smälta. Rör i rivet limeskal.

3. Lägg upp jordgubbarna på assietter. Ringla såsen över.
4. Till servering: servera med vaniljglass.

För alla

Rätten är fri från gluten och ägg (om glass utan ägg används)
men innehåller mjölkprotein.
Laktosfri: använd laktosfri vispgrädde. Vit choklad innehåller
mjölkpulver (som isin tur innehåiler mjörkprotein och raktos)
som laktosintoleranta tålolika mycket av. Servera ev rned
mjölkproteinfri glass.
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