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4 Poriior;,:i'

Gör så här
t V;iin i.rrlgi'Ien tiil 175 fri',rii,;i
2 Låt ströbrödet srälla i n",jolken i i0 minuter
3 Skala och finhacka iökel. Stek den mjuk i smör tills den ffitt lite
ftirg. Låt svaina. Blanda {iirsen med ströbrödsblandningen ägg lök
salt ,rch et:lpar. A;:beta den väl.
4 F'orma täi'sen till en ar lång iimpa. 

-fäck 
den med baconskivor och

iagerblad och lägg den i en stor smord ungsform.
5 1{-ri.,,;:r:i l..;materna ccli iägg dr-m i'Llflt om köttftirslimpan. Skala
och str'urla rtidlökcri. l,ägg strirnloma på tomatema och salta och
peppra. Sätt in fornen i ungnen ocir stek i 45-60 minuter.
6 Servera kötiflirsiirnpran i:ned tornaterna och potatismos. Garnera
rned iär'ska tlrtrjartkr. i:,iar.

hrgredienser
1000 g köttftirs
1 cll ströbröd
4 dl grädde eller mjölk
2 liten gul lök
2 r-nsk smör
2 st ägg
2 tsk salt
4 krm peppar

Tillbehör
2 pkt bacon
6 st lagerblad
lJ stora tornater
2 st rödlök
I liten nypa salt och peppai
4 st timjankvistar.


