
Gratängträff den 24 oklober 2017

8

300 g gravad lax

2 små röda äpplen

% rödlök

2 dl creme fraiche

2 msk dijonsenap

Tz dl hackad gräslök

100 g sik- eller lojrom

1. Ta bort skinnet o hacka laxköttet. Kärna ur o tärna äpplena. Skala
o finhacka löken

2. Blanda ihop lax, äpple, lök, creme fraiche, senap o gräslök
3. Vid serveringen: Fördela röran på rostat bröd, toppa med rom och

några nacho-chips samt några gräslöksstrån.
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