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Persilje- och

potatissoppa med ost-
och brodtérningar

i1

Himmelsk soppa med potatis, persilja, vitlok,

gradde och timjan. En krémig och

vilbalanserad soppa. Servera soppan med
lagrad grevéost skuren i tdrningar och brodkrutonger.

Ingredienser

Portioner: 12
+ 6 gula lokar

« 6 vitloksklyftor
+ 1200 g potatis

«11/2 tsk torkad timjan eller farsk
(1/2 tsk torkad motsvarar 2 tsk
farsk)

+ 3 msk olivolja

« 27 dl vatten

« 6 msk konc gronsaksfond

« 6 dl gradde

+ 6 krukor persilja

+300 g lagrad grevéost i tarningar

« krutonger (brédtarningar)
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S& hér gbr du

Bra att veta ndr du &ndrar antalet portioner

Detta recept &r gjort fér 4 portioner. Nér du @ndrar antalet
portioner s& dndras ocksd mangden i ingredienserna. |
vissa fall kan detta resultera i att tillagningstiden behdver
justeras.

1 Skala och strimla 6k och vitldk. Skala, dela och skar
potatisen i tunna skivor.

2. Fras 6k, vitlsk och timjan i en kastrull med oljan. Tillsatt
vatten, fond och potatis. L&t koka i ca 10 minuter eller tills
potatisen mjuknat helt.

3. Tillsétt gradde och Iat koka upp. Finhacka eller mixa
persiljian med lite vatten i matberedare.

Blanda ner soppan. Smaka av med salt och peppar.

5. Hall upp soppan i skalar. Servera med osttdrningar och

brodkrutonger.

Tips
Det &r jattegott att servera knaperstekt bacon til.
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