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Himmelsk soppa med potatis, persilja, vitlök,

grädde och timjan. En krämig och

\- välbalanserad soppa. Servera soppan med

lagrad grevdost skuren itärningar och brödkrutonger.
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5å hör gor du

Bra att veta när du ändrar antalet portioner

Detta recept är gjort för 4 portioner. När du ändrar antalet

portioner så ändras också mängden i ingredienserna' I

vissa fall kan detta resultera i att tillagningstiden behÖver

lngredienser

Portioner:12

.5 gula lökar

.5 vitlöksklyftor

. i200 g potatis

\-/ färsk)

'3 msk olivolja

.27 dl vatten

. 1 U2 tsk torkad timjan eller färsk justeras'

(112 tsk torkad motsvarar 2 tsk

1. Skala och strimla lök och vitlök' Skala, dela och skär

potatisen i tunna skivor'

2. Fräs lök, vitlök och timiän i en kastrull med oljan. Tillsätt

vatten, fond och potatis. Låt koka i ca 10 minuter eller tills

'6 msk konc grönsaksfond 
potatisen mjuknat helt'

3. Tillsätt grädde och låt koka upp' Finhacka eller mixa

.6dlgräddePersiljanmedlitevattenimatberedare.

.Gkrukorpersirja i:. ffiff::rr',:ii-'#:T"iltri:*TåL::!11".,,

.300 g lagrad grevdost i tärningar brödkrutonger'

. krutonger (brödtärningar) TiPs

Det är jättegott att servera knaperstekt bacon till'
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