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APPELKAKA

Ett recept pa& en mycket god och saftig
dppelkaka.

Tid: 1 timme

¥ 1 sockerkaka

"{Vegetariskt ”
DU BEHOVER: %
SOCKERKAKA: b
« 100 g smor

+ 2 dl strésocker

+ 2 tsk bakpulver

+ 1 st éagg Ett recept pa en
+ 4 dl vetemjol
« 1,5 dl mjélk

FYLLNING:
+ 2-3 st applen
+ 2 msk strosocker

+ 0,5 msk kanel

UTRUSTNING DU BEHOVER:
. 1 st form med léstagbar kant / springform ca 22 cm i diameter

UTRUSTNING SOM AR BRA ATT HA:

« elvisp

GOR SA HAR:

Lat sméret bli rumsvarmt. Sméra och bréa en rund ugnsform med I6stagbar kant, ca 22 cm i
diameter.

R&r smor och socker, anvand géarna elvisp som du kan anvanda genom hela receptet.
Tillsatt bakpulver och agg och rér till en jamn smet.

Tillsatt vetemjoél och mjélken. Rér snabbt ihop till en jamn smet. Rér inte langre &n att det ar
blandat.

Hall smeten i den smorda och bréade formen. Bred férsiktigt ut smeten s& den ar nagorlunda
jamnt fordelad.

Skala applen och skar i mindre bitar. Blanda socker och kanel i en djup tallrik och lagg i
appelbitarna och rér runt tills appelbitarna sugit upp s& mycket som maéjligt.

Tryck ner appelklyftorna i sockerkakan. Om det blir socker och kanel éver - stré éver kakan.

Gradda i 175°C i nedre delen av ugnen, ca 45 minuter.
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