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Tillagning
l0- I 2 bitar

I . Sätt ugncn pa I 50 gradcr. Smöri och briia cn f<rrm som n mmer ca I l' l
liter.

2. Kör smiir. vrcker och ägg i matbercdare. Blanda i mjöl- tralipuhcr och

linreskal.

L tlred ut smcten (&*h läe.g i bären.

,1. Grädda pajcn i ugnen i ca I tirrtnrc.
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