Chokladpannacotta

Denna milda och krimiga pannacotta férbereds girna i god tid. Servera gérna med férsk frukt,
farska bar, eller en barsas.

Antal portioner: <
Firdigt pa: 205 min

2 dl vispgradde

2 msk socker

100 g mjolkchoklad
0.75 st gelatinblad

Tips
Pannacotta &r italienska och betyder kokt gridde.

Gor sa hir

1. Blotlagg gelantin bladet i en skal med vatten i cirka 5 minuter. Koka undertiden upp gridde och
socker. Ta bort kastrullen fran virmen och 14t std 10 minuter under lock.

2. Ta upp gelantin bladet och krama ur vattnet. Ligg ner det i den varma gridden och rér om sa att
det smalter.

3. Hacka chokladen och ldgg i bunke. Hill 6ver den varma griddblandningen och ror om vil.

4. Hall upp i 4 koppar eller glas och stéll dem kallt i kylen cirka 3 timmar tills de stelnat helt.
Servera med farsk frukt, gidrna hallon.



