Flaskkorv med rotmos
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Antal portioner: 4

Ingredienser

2 st flaskkorv, a cirka 250 g
1 st gul 16k

6 st kryddpepparkorn

3 st lagerblad

vitpeppar

salt

vatten

2 st mordétter

1 st kalrot

0.5 kg potatis

mald ingefara

salt

10 st kryddpeppar, hela korn
persilja, till servering
senap, till servering

Gor sa hir

1. Picka korven och lagg den i en rymlig kastrull. Hall p& vatten s& att det tacker
korven. Tills&tt salt, lagerblad, kryddpepparkorn, vitpeppar och I6k.

2. Sjud under svag varme i 15-20 minuter. Lyft upp korven och lagg den pa ett fat vid
sidan om.

3. Skala och dela morétterna och kalroten. Lagg ner dem i korvspadet och tillsatt
eventuellt vatten och kryddor.

4. Skala potatisen och lagg den i en gryta med lattsaltat vatten. Koka upp, sank sen
varmen och lat sjuda i cirka 20 minuter.

5. Mosa morétterna och kalroten nér de blivit mjuka. Pressa potatisen och blanda ner
den i rotfruktsmoset. Krydda eventuellt med lite av buljongen.

6. Servera den kokta korven tillsammans med moset, senap och hackad persilja.



