Kottfirslimpa med
ugnsstekta tomater

Den hiir riitten rackar fet. Tink pa att lken ska svettas langsamt och bara bli
gyllenbrun — inga briinda bitar!

4 portioner WDL\ 3
(N2
"= 500 g notférs Tillbehor
Yo dl stribrod 1 paket bacon (140 g)
2 dl mjilk eller gridde o~ 2-4 lagerblad
v 1 liten gul lok v 4 stora tomater
1 msk smor — 1 rédlok
1 dgg salt och peppar
v 1-1Ys tsk salt mq}(mkemm%tgamwﬁﬁg
2 krm peppar

» Vérm ugnen till 175°.
« Lt strobrodet svilla i mjélken i 10 minuter.
+ Skala och finhacka loken. Stek den mjuk 1 smor tills den fatt lite farg. Lat
<valna. Blands firsen med strobrodsblandningen, dgg, 16k, salt och peppar.
Arbeta den val.
« Forma fiirsen till en avling limpa. Téck den med baconskivor och lagerblad
och lagg den i en stor smord ugnsform.
» Halvera tomaterna och liige dem runt om kéttfarslimpan. Skala och strimla
vidloken. Ligg strimlorna pa tomaterna och salta och peppra. Sitt in formen
i ugnen och stek i 45-60 minuter.

'« Servera kottfirslimpan med tomaterna och kokt potatis eller potatismos.
Gamnetra med firska timjankvistar.

— NOT, GRIS OCH LAMM
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