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' Vlirm ugnen till I75'

' I}t shöbrtidet rriilh i mjölken i 10 minuter'

. skala o<*r ffiocle taken. stek den mjuk i smör tills den fått lite fiirg' l-at

svålsä. Blar*qFn med sföbrödsblandningen' 5gg' löh salt och p€Ppff'

fuheta den viil.
.Formaf;irsenti]lenavlångli*pu.Tlickdenmedhaconskivorochlagerblad! 
och lägg den i en stor smord ugnsform'

. Ilalvera tomaterna och 1ägg Jem runt om köttfiirslimpau skala och srrimla

r{f,tiken. IågE shirnloma på tomaterna och sa}ta och peppra' Säu in formen

i ugnen och stek i 45-60 minuter'
*- : il; kötfrirslimpan med tomaterna och kok potatis eller potatismos

G*rra ruÖ *irska timjankvistar'

NÖT, GRIS OCH LAMM
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