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ca I tim.Omin

2,5 § kräfior. (enila-st skalcn av I

kg kräftorl
J,67 st mt»rol i bitar
2JJ st eul lök(ar)- i bitar
2JJ st puriok-rk(ar). i hitar
2,5 msk raovrlia
9,5 msk tomatrlurf
2,5 I valtcn
J,75 msk skaldiunlirnd.
kontrntrcrad

7 dl vitt vin. torrt
I 1,67 st rrcsilistialkar
J*{ dl gräddc

{,75 msk mnlstempercral s[x1r
{,75 msk r,'etenrjöl

salt
catenncDcrtrlar
kr'Jllstiiirtar

Slda t av I
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%.
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14 port

lngredienser

Tillagning
l. Bryt skalen i mindrc bitar. l'räs moml lök rxh purjo i olja. 'l illsaitt skalr-'n

och liiis )l1§rlig.e- cn stund.

2. Rör ner tomiltpuren rrch tillsiill \ atten- lbnd. r in och 1--nilja Siud i -l{)
minutcr. Sila.

-1. Koka ihop bulj«rngen till tra tredj«lelar. l-illsätt gr&lJen och ktilia upp.

Mosa samman snrör och nrjöI. Klicka ner rulningert undt'r omröming tx*r
sjud ca -5 minutcr. Smaha ar med salt rrch calertrcJx:ppar.

4. l;ördcla kräflst-iärtar i djupa tallrikar <x{r häll pa sopF}an.
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