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Marangsviss

12 port.

Ingredienser
12 msk mandelspén 12 dl vispgradde
450 gram mork choklad 3 1 vaniljglass
3 msk strosocker 120 st marédng(er
Tillagning

Bérja med chokladsasen: 1. Hall griidde och socker i en kastrull. Koka pa
svag virme under omroming. Ta kastrullen fran virmen. 2. Bryt chokladen i
bitar och ligg den i gridden. Ror tills chokladen smalt. Lat sasen svalna. 3.
Rosta mandeln i en torr och het stekpanna. Skaka s& den inte brinns. 4. Vispa
gradden. 5. Fordela glass och maranger pa tallrikar eller ett fat. Toppa med
gradden. Hall pa chokladsas och

stré Over mandelspanen.
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Receptet 4r skapat av: Husmanskost/Natur och Kultur/Lts Forlag
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