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300 g nnancJetrmassa

300 g irysta tinaos skogsbär

2 dtcnörne fnaiche

1 ägg

% cllstnösocfi<en

1 tsk vanil.jsocken

Lite frorsocker att pr.tdra över

'1" Sätt Lrgnen pä?AA".1ryck ut

r^nandelmassa r 6 porticnsformar och

förgradda i nitten av ugnen ca 10 min.

2"aägg bären i ett durkslag så att

vätskan nnner av. Blanda bären med

ovrga ingredrenser.

3, Hallfyliningen iformarna ocn grädoa

tilis fyllningen stelnat, ca l2 rr n.

4, Låt svalna. Pudra med fLorsocKer.

,t

t
,Låt fredagsn<vällen tå en romantisk avslutning

med

ra ruted em n<nick låttvispad grädde.

Tänk att någoib så emtr<elt, tr<an vä,ra så gott!
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Lika goda katla som
nygräddade.
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