Svarmors och PGs favorittarta

Smdr 150 gr {smait
Mjélk 2dl
Aggdst

Sno ihop en sockerkaksdeg (se bif)
eller gér pé ert eget sitt

Lagg bak papper i 2 langpannor och
férdela smeten pa dessa platar.

Nuzorw maréng

Ingredienser: 6 dggvitor,2 di socker 1z krm attikssprit
Vispa aggvitorna tilisammans med halften av strésockret och attiksspriten, ca 2 minuter pa
medelhastighet. Tillsatt resten av sockret och vispa fardigt.

Fylining
Vispa 5 dl gradde Riv 2 st dpplen som blandas med vispgridden

Gradda sockerkaks smeten. Nar kakan blir nagot sa nar fast, bred pa maringen, hoj temperaturen pé
ugnen och gradda fardigt
Dela den graddade kakan i 2 delar. Ligg gradde pa den ena delen och den andra delen ovanpa

Vi dricker kaffe till + nat mer kanske



