Recept - kopia
Marias che’vretoast( 2st sma per person)

2 baguetter 1.Skar baguetterna i skivor och sméra dem
250 g che’'vreost 2.Lagg en skiva che’vreost pad varje skiva
flytande honung 3.Ringla flytande honung o&ver

pinjenotter 4.Stro pinjenotter over

5.Gratinera mitt i ugnen tills osten smdlt (200 grader)

Lax- och broccolipaj 6-8 pers 200 grader

Pajdeg: 3 dl vetemjol
150 g smor
1 krm salt Detta forgraddas i 200 g i 10 min
2 msk kallt vatten
Fyllning: 500 g broccoli o 200 g rokt lax finfdrdelas och laggs i pajskalet

Blanda ihop foéljande och hdll det sedan i pajskalet:

1,5 dl gradde 2 msk hackad dill
1,5 dl mjolk 2 msk hackad graslok
3 agg salt, citronpepar

Gradda i 200 grader ca 35 min

Roms3as:

3 dl1 cremefraiche 3 msk persilija

1 d1 majonnas 3 msk graslok

3 msk dill stenbitsrom, salt, citronpeppar

Jordgubbssalsa med vit chokladmousse

2,5 d1 mellangradde
250 g vit blockchoklad
250 g kesella

Jordgubbssalsa:
3-4 dl jordgubbar i smd tarningar 0,5 dl hackade myntablad
3 kiwi i sma tarningar 2-3 tsk flytande honung

10 physalis i klyftor

1. Vispa gradden. Smalt chokladen i vattenbad eller i micron enl. anv.pd
paketet.

Blanda den smdlta chokladen med kesellan. RGr ner griadden.

2. Fordela fyllningen i 8 sma glas och stdll i kylen/ frysen att stelna.

3. Blanda alla ingredienser till salsan. L3t den dra i kylen. Skeda den oOver
moussen vid

servering.
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