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RECEPT  MEDEL  TiD: OVER 80 MIN - PORTIONER: 4

Vit chokladpannacotta med
imemarinerade bar

Pannacotia &r en klassisk norditaliensk puddingdessert som tar cirka en timme atf
gora. Denna dr smaksatt med vt choklad och till det limemarinerade bér och
hallonpuré - en riktig vinnare som kommer att dlskas av dina middagsgést
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5, Mixa hallonen och passara dem genom en sil.

8. Garnera pannacottan med bar ach servera
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Visar 21 av 21 kommentarer.

en egen komms

Michelle Sundmark

Supergott och enkelt! Stelnade
gésterna.

t med bara ett gelatinbiad. Mycket uppskatiat av

Mycket g itart halionpuré och anvinde oss av frysta somma
Godare ar srtlgt bamen.

Rebecca Olsson

Jatte god och enkel efterdtt. Den't

ymimer jag ghra igen.

Lisslott Rask

Kalas! F

pergot! och sup
alla s&tl. Snyg

Fredrik Higglund

Gott och superenkelt, men det racker inte med etf gelatinblad som dat s
receptat. Pannacottan kan sia evigheter | kylen och steinar anda aldrig ordentiigt

utan blir rinnig. Lagg Y yitedigare elt gelatinblad och 8ka mangden gradde till 2,5-3
sra. Dch som ndmnts tdigare ¢
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