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Fransk töksoppa

12 portioner

När du ändrar antatet portioner kan du behÖva justera receptet. Exempetvis kryddning,

tittagningstid etter vätskemängd. Tipsl Smaka av en extra gång och var tite mer uppmärksam på

spisen etter ugnen.

3 kg gut l.ök

9 msk otja

6 hackade vittöksklyftor

3 msk hackad färsk eL[er torkad timjan (1 msk f ärsk motsvarar 1 tsk torkad)

3 tsk strösocker

9 msk smör

6 dtvitt vin

3,6 L vatten

Kyckl.ingfond

6 tagerbtad

6 tsk vitvinsvinäger

sa [t

svartpeppar

12 skivor rostbröd

6 dtriven ost (gärna gruyÖre etter annan tagrad ost)

Gör så här

Skata och skiva töken tunt. Fräs töken ien kastruttioljan på medetvärme under Locktitts den är

mjuk ca 30 minuter. Lyft av tocket och höj värmen. TiLlsätt vittÖk, timjan, socker och smÖr och

fräs töken titl.s den fått fin färg.

00:30:00

Hätt på vin och tåt koka någon minut. TiLlsätt vatten, bu[jongtärningar och tagerbtad. Låt sjuda ca

10 minuter och smaka av med vinäger, satt och peppar. Lyft upp lagerbtaden.

00:10:00

Sätt ugnen på 250'C övervärme/gritt.

Rosta brödet och skär det i tärningar
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