Tournedous pa falukorv £ (Re

med graddigt
potatismos och
senapskram

Ingredienser

") 600 g potatis

} 200 g palsternackor
: 200 g morotter

+ 1 rodlok

; olja till pensling

; salt, nymald peppar

} 1 knippe farsk timjan

{ 3 B0 grivenost, 31%

Senapskram:

2 msk dijonsenap

1 dl matyoghurt

1 knippe persilja

} 550 g falukorv av god kvalitet
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1 KSKrubba potatlsei}, skala palsternackor och morotter.
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slantar. Skiva token.

T 2 Lagg allt glest pa en plat. Ringla dver olja, salta och
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® stubbarna sa rutmonster bildas. Satt dem pa platen
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men har kvar sin spanst och korven fatt fin farg.

I ROr samman sasen, smaka av med salt och peppar.
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Servera sasen till korven.

Pressa den fardiga potatisen
och spad pa med » T A
graddblandningen tills det bliren r

fin konsistens.

Servera korven tillsammans
med mos och med

senapsyoghurten.



