Appelkaka med vaniljsas

(10 pers)

3-4 st applen

75 gr smor

2 dl socker

2 st agg

3dl vetemjol

2 tsk bakpulver

2 tsk vaniljsocker
1dl mjolk

kanel - parisocker

Blanda smor och socker

Vaniljsds

3 st agg

3 msk socker

6 tsk pot mjol

12 dl mjolk

3 msk vaniljsocker

Koka hop a@gg socker, mjol och mjolk ror
om under kokningen
Tillsatt vaniljsocker efter kokning

Tillsatt ett agg i taget, vid omrdrning
Blanda i mjél, bakpulver, vaniljsocker

Blanda i mjolken

Graddas i stekpanna eller bakform (smdéra och bréa)
Stoppa i de klyftade applena, stré éver kanel och parlsocker

Graddas i 40 min - 175gr



