Kramig broccoligratang
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En god och kramig broccoligratang med riven ost och parmesan. Passar perfekt som tillbehor till
vegetariskt, kott, fagel och fisk.

SERVINGS FORBEREDELSER TILLAGNINGSTID TOTAL TID
6 portioner 15 minuter 30 minuter 45 minuter

Ingredienser

© 1 kg broccoli farsk
@ 2 dl creme fraiche

© 1dlgradde

© 2stagg
© .salt och peppar0
® 2dlostriven

@ 50 g parmesan riven

@ Skinka

Satt ugnen pa 175 grader och 1at den viarmas upp.

Dela broccolin i sma buketter och skélj dem. Lagg i en kastrull med saltat vatten och koka i cirka fem minuter.

Sila av broccolin och ldagg den i en ugnsfast form, cirka 20x30 cm.

Blanda samman creme fraiche, gradde och dgg till en stanning, smaksatt med salt och peppar. Hill stanningen
6ver broccolin i formen. Stro Gver riven ost och riven parmesan.

Gratinera i mitten av ugnen i cirka 30 minuter eller tills dggstanningen har stelnat helt. Om det bérjar bli
mycket farg pa toppen kan gratdngen tackas med lite aluminiumfolie. Ta ut och servera varm

Skar skinka i tunna skivor och brack dem latt innan servering

Lagg upp pa tallrikar med cocktailtomater.



