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Kakan: Satt ugnen pa 175 grader (6ver- och undervarme) och fodra en
springform med diameter pa 24 cm med bakplatspapper.

Vispa &gg och strésocker riktigt vitt och p&sigt med hjalp av en elvisp till
dubbel storlek.

Vand forsiktigt ner vetemjol och vaniljsocker till en jamn smet.

Hall upp smeten i springformen och gradda i mitten av ugnen i 20 minuter
eller tills kakan ar genomgraddad.

Stick smé hal i kakan med hjélp av en gaffel sa fort den kommit ut ur ugnen.
Lat svalna medan du blandar ihop mjélkblandningen. Ta inte bort ringen till
springformen. Kanterna behover sitta kvar tills efter att du brett pa gradden.
Mjolkblandning: Blanda ihop alla ingredienserna till mjélkblandningen i en
bunke.

Hall blandningen forsiktigt 6ver kakan, lite i taget sa att den hinner suga at
sig all vatska.

Garnering: Vispa gradden till mjuka toppar. Bre den 6ver kakan.

Toppa med malen kanel och farska jordgubbar.

Ingredienser

Kaka

1,5 di sirdsocker
2,25 d vetemd

1 msk vanilisccker

Midtkblandning

1 burk sétad kondenserad myd
1 burk gsitad kondenserad m
2 db visparadde

2 mask vanilisockar

Garnering

5 o vispgradds

rratern kane! atl pudra Gver
250¢ farska jordgubbay



