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Helstekt rodtunga
med sandefjordssas

© somin gy 16 ingredienser

Av Thomas Sjogren

Sandefiordssasen ar virldens enklaste och kanske en
av de godaste saserna ~ det tycker [ alla fall kocken
Thomas Sjogren.

Sasen gifter sig utmérkt tillsammans med Krispig
helstekt rodtunga och en sallad pd pepparrot och
apple.
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100 g smor
@ Koka upp ¢adde ach creme fraiche, mixa t smor och smaka av med
0,5 citron salt samt zest och saft fran ctronen,
50 g forelirom, valfritt ~
(;g) Vand t foreliromen vid servering.

Sallad pa dpple och Sallad pa dpple & pepparrot
pepparrot

(1 Skar applet | kuber, Pressa pa citromjuice, hacka ditt och graslok och
2 st apple v pepparroten.
4 cm peppar-ot Q Blanda allt med nykokt potatis och toppa med fingsalt.
0,5 citron
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Grastok

Kokt potatis
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