O-viks Gratdngerna

Stickans Meny — del 1
(forratt 10 pers)

10 skiv franska (rostas)

10 skiv skinka

2 brk kantareller

1-2 st rodiok som finhackas

2 st applen, skalas och skivas
6 msk messmor

1st citron

2 msk rosmarin

Salt och peppar,
Smor till stekning

Fras svamp, rosmarin och 16k

Skivade dpplen blandas med rivet citronskal och messmor — blandas med den fréasta
svampen. Smaksdtt med salt och peppar

Lagg en skinkskiva pd det stekta brodet och bred blandningen ovanp8.

Serveras med 6l och snaps

K"Yfi.dw Ov rigt Rosmarin Strobrod
Ba§fllka Acaciahonung Salladskrydda Strosocker
Chilipeppar Bakpulver Senapsfro Saskulor
Citronpeppar Balsamvinager Spiskummin Tomatpuré
Curry Citron Svartpeppar Appelciderv.a
Gelantin Farinsocker Timjan

Gronpeppar Florsocker Vitiokspulver Buljongtérningar
Ingefara Flyt honung Vitpeppar Gronsaks
Kanel Majsmijol Hummer
Kardemumma Olivolja It 6rtfond
Kryddpeppar Pot mjol Filter Kalvbuljong
Korvel Parlsocker Kott
Lagerblad Russin Plastfolie

Muskot Rasocker Plastpasar

Mynta Salt Servetter Kalvfond
Oegano Sambaloleek Varmeljus

Paprikapulver Soya




