_TOMATSOPPA MED LOK - 4 port

500 g férska tomater 1 1 kéttbuljong (tdrning)
eller 1 burk hela 2 msk tomatpuré
~ tomater 1 dl gréddde (ev mjélk)
2 gula lokar salt och svart- eller vit-
1 liten purjolok peppar
1 msk margarin eller 1 tsk kérvel
smor klippt persilja

2 msk vetemjol

* Doppa de farska tomaterna i kokande vatten och dra av
skalet eller hill av spadet fran de konserverade tomaterna.
Skir tomaterna i bitar. Spara spadet frén burktomaterna.

¥ Hacka den gula loken och skir purjoldken i ringar. Fras 16k
och tomater i fettet. Stro éver mjolet och rér om val.

* Spad med buljongen och ev tomatspad. Tillsatt tomatpuré.

* Koka soppan pé svag virme, ca 10 min.
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* Tillsatt gradde och kryddor. Stro 6ver persilja.
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